
Un barista automático 
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Tecnología que 
resuelve

Sensores inteligentes 
que evitan 
dispensaciones no 
intencionadas, reducen 
el riesgo de derrames, 
garantizan la calidad 
en cada taza y avisan 
cuando es necesario 
realizar mantenimiento.

Calidad  
de café 

Desde bebidas 
calientes de la más 
alta calidad hechas 
con café espresso 
hasta deliciosos 
chocolates, tés o 
bebidas con vainilla y 
otros sabores.

Impulsa  
tus ventas

Zensia ofrece 
personalización de 
bebidas según el 
gusto del consumidor, 
así como la opción 
de una tolva doble de 
café en grano, lo que 
permite servir dos 
tipos de café y atraer 
a más perfiles de 
clientes.

Una experiencia 
única

Gracias a su interfaz 
intuitiva, el proceso 
de compra es rápido, 
fluido y fácil de 
usar para cualquier 
consumidor. Para el 
operador, su sistema 
de programación 
simplificado permite 
personalizar recetas 
y ajustar precios en 
cuestión de segundos.

Diseño  
minimalista

Su diseño minimalista, 
ergonómico e 
intuitivo, fabricado 
con materiales de 
alta resistencia, es 
especialmente eficaz 
en ubicaciones 
públicas de vending 
donde la estética 
y la seguridad son 
factores clave.

Así es Zensia
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El molino M03 de alto rendimiento 
está diseñado para cualquier entorno 
profesional, con un rendimiento y 
una durabilidad que garantizan una 
molienda perfecta para todo tipo de 
consumos. El sistema de dosificación 
por tiempo, permite ajustar la 
molienda según la dosis de café 
deseada por taza.
El ajuste manual del molino es muy 
sencillo y permite obtener una 
bebida de alta calidad que se adapta 
perfectamente al gusto del cliente.

Equipado con muelas  
planas de 64 mm que 
permiten una molienda 
rápida y evitan el aumento 
de temperatura que podría 
dañar el café. El molino 
también incorpora una serie 
de sensores que detectan 
atascos y falta de producto, 
lo que mejora aún más 
su reconocida fiabilidad y 
durabilidad demostradas. 

M03 molino 
de precisión

Pantalla 
intuitiva e 
interactiva
Pantalla interactiva 
opcional diseñada para 
facilitar y agilizar las tareas 
de mantenimiento para 
cualquier operador.

Su sencillo sistema de 
programación ayuda a 
personalizar recetas o precios 
muy fácilmente.

La interfaz maximiza la 
experiencia del usuario, 
guiándolo con facilidad 
durante el proceso de 
compra.

Personalización  
de recetas

Panel de 
configuración 
rápido y sencillo

Análisis de datos 
de ventas

Información de 
alérgenos
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Para ofrecer un espresso perfecto, todos 
los grupos de erogación extraen el máximo 
sabor y aroma del café recién molido, con 
una cremosidad ideal a una presión exacta 
de 9 bares. Según las necesidades, la 
máquina puede equiparse con el grupo de 
volumen fijo AZK V10 o AZK V20. 

Para bebidas de menor volumen se 
recomienda el V10, mientras que el 
V20 es ideal para volúmenes mayores, 
adaptándose así a las preferencias y 
demandas de los clientes.

Doble  
grano
Duplica la oferta para multiplicar la 
personalización.

Con dos molinos independientes, Zensia 
puede preparar diferentes recetas y 
bebidas, satisfaciendo todos los gustos del 
cliente con una sola máquina en un mismo 
lugar, aumentando tanto el consumo, 
como la rentabilidad de la máquina.

Grupos de  
Erogación

Método de extracción Peso Diámetro de la cámara Pistón

AZK V10 Espresso 6-8 g 38 mm Posición fija

AZK V20 Espresso 12-14 g 48 mm Posición fija

Características generales
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La gama Zensia combina diseño, tecnología y sabor en cada taza. Su 
estética elegante se une a un sistema profesional de extracción de café 

que garantiza una calidad constante. Con una interfaz intuitiva, versátil y 
visualmente atractiva, Zensia transforma cada pausa para el café en un 

momento de auténtico disfrute.

Calidad Barista,  

Experiencia automática
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Zensia 6  
Espresso

Zensia 7
Espresso

Zensia 8
Espresso

Zensia 7
Doble Espresso

Zensia 8
Doble Espresso

Zensia 6
Instant

Capacidad
Nº de Tolvas 1 café + 5 solubles 1 café + 6 solubles 1 café + 7 solubles 2 café + 5 solubles 2 café + 6 solubles 6 solubles

Paletinero 90 mm 90 mm 90 mm 90 mm 90 mm -

Tolva de Café (kg) 4,3 4,3 4,3 4,3+2,4 4,3+2,4

Café soluble (L) - 6 (2x) 4,6 6 (2x) 4,6 6

Descafeinado (L) 6 4 3 - -  6

Leche soluble (L) 6 8 5 6 5 12 

Chocolate (L) 6 8 4,6 6 4,6 6

Te´ (L) 6 6 3 6 3 6

Azúcar (L) 4 4 4 4 4 6 

Nº batidores 3 4 4 3 3 4

Nº vasos 700 700 700 700 700 700

Caldera y sistema de dispensación
Caldera Presión (315ml) S S S S S -
Caldera Presión (700ml) O O O O O -
Caldera atmosférica (3000ml) - - - - - S

Azk V10 / 6-8g volumen fijo S S S S S S

Azk V20 / 12-14g volumen fijo O O O O O O

Nº vasos 70 mm 700 700 700 700 700 700

Molino M03 M03 M03 2 x M03 2 x M03 -

Interfaz de Usuario
Estación de vasos iluminada O O O O O O

Sensor de vaso O O O O O O

Pantallas
Opción 1: Pantalla capacitiva

Pantalla capacitiva 20 20 20 20 20 20

Pantalla multimedia 15,4” O O O O O -

Opción 2: Pantalla Táctil
Pantalla táctil 15,6” Ilimitado Ilimitado Ilimitado Ilimitado Ilimitado Ilimitado

Conectividad integrada* S S S S S S

Sistemas de pago
Monedas S S S S S S

Billetes O O O O O O

Cashless O O O O O O

Datos técnicos
Voltaje (V) 230 230 230 230 230 230

Potencia Máxima (W) 1800 1800 1800 1800 1800 2100

Alto (mm) 1830 1830 1830 1830 1830 1830

Ancho (mm) 600 600 600 600 600 600

Fondo (mm) 625 625 625 625 625 625

Peso (kg) 142 137 137 151 151 135

OS Estándar Opcional

*Requiere una activación aparte, pueden aplicarse cargos adicionales.
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Simply exquisite

Coffee & Vending Systems Division

Spain
Avda. San Silvestre, s/n
31350 Peralta (Navarra)
Tel: 948 709 709
www.azkoyenvending.es

Germany
Am Turm 86
53721 Siegburg
Tel: 02241-595 70
www.azkoyenvending.de

Portugal
Bela Vista Office
Estrada de Paço
de Arcos, 66
2735-336 Cacem
Tel: 1210 985 212

U.K.
Unit 1, Interplex 16,
Ash Ridge Road
Bradley Stoke, Bristol,
BS32 4QE, England
Tel: 01275 844 471
www.coffetek.co.uk

France
6 Allée de Londres
Le Madras Bat C2
91140 Villejust
Tel: 01 69 75 42 10
www.azkoyenvending.fr

Colombia
Via la Virginia, 
Corregimiento
Caimalito. Bodega B-16.
Zona Franca Internacional
de Pereira
Tel: +57 6 31 105 13
www.azkoyenandina.com

United States
3809 Beam road, Suite H
Charlotte, NC 28217
Tel: +1 (980) 237-5065
www.azkoyenvendingusa.com
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